
SALE KONFERENCYJNE

Kompleksowa oferta na organizację spotkań biznesowych 
w obiekcie Przystań Bydgoszcz

warsztaty, szkolenia, konferencje
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SALAMłynówka

WWW.PRZYSTANBYDGOSZCZ.PL

100 36 34

Propozycje ustawień konferencyjnych sali:

Cennik rezerwacji Sali Młynówka:

Wyposażenie sali:

WYNAJEM SALI POWYŻEJ 6H

Sala o powierzchni 85 m2 
Klimatyzacja  
Łatwy dostęp dla osób z niepełnosprawnością
Rzutnik i ekran multimedialny, flipchart
Nagłośnienie, przenośne głośniki JBL
Mikrofon bezprzewodowy
Dostęp do WI - FI

650,00 zł netto 799,50 zł brutto 900,00 zł netto 1107,00 zł brutto

WYNAJEM SALI PONIŻEJ 6H

Sala Młynówka i Sala Brda znajdują się w bezpośrednim 
sąsiedztwie. Istnieje możliwość połącznia obu Sal, a także
wykorzystania dodatkowej ich powierzchni na organizację 
przerwy kawowej lub lunchu.



SALA  Brda

WWW.PRZYSTANBYDGOSZCZ.PL

80 35 30

Propozycje ustawień konferencyjnych sali:

Cennik rezerwacji Sali Brda:

Wyposażenie sali:

WYNAJEM SALI POWYŻEJ 6H

Sala o powierzchni 85 m2 
Klimatyzacja  
Łatwy dostęp dla osób z niepełnosprawnością
Przenośny rzutnik, flipchart
Przenośne głośniki JBL
Mikrofon bezprzewodowy
Dostęp do WI - FI

480,00 zł netto 590,40 zł brutto 740,00 zł netto 910,20 zł brutto

WYNAJEM SALI PONIŻEJ 6H

Sala Młynówka i Sala Brda znajdują się w bezpośrednim 
sąsiedztwie. Istnieje możliwość połącznia obu Sal, a także
wykorzystania dodatkowej ich powierzchni na organizację 
przerwy kawowej lub lunchu.



Wariant I

SERWISY KAWOWE

Kawa z ekspresu
Aromatyczna kawa parzona,  kawa rozpuszczalna
Wybór herbat (czarna,  owocowa, zielona)
Dodatki  do napoi gorących:  cytryna,  mleko 3,2%,
mleko bez laktozy,  mleko rośl inne,  brązowy i
biały cukier w saszetkach,  słodzik,  świeża mięta
Woda z cytryną i  miętą z dyspenserów
Kruche ciastka bankietowe (min.  3 rodzaje,  

      np.  maślane,  czekoladowe, z  galaretką)

Cena za bufet jednorazowy: 
32 zł brutto / os. 

* bezglutenowe na życzenie

Kawa z ekspresu
Aromatyczna kawa parzona,  kawa rozpuszczalna
Wybór herbat (czarna,  owocowa, zielona)
Dodatki  do napoi gorących:  cytryna,  mleko 3,2%,
mleko bez laktozy,  mleko rośl inne,  brązowy i
biały cukier w saszetkach,  słodzik,  świeża mięta
Woda gazowana i  niegazowana w butelkach 0,5l
lub woda z cytryną i  miętą z dyspenserów
Ciasto bankietowe 1  por./os.
Kruche ciastka bankietowe (min.  3 rodzaje,

      np.  maślane,  czekoladowe, z  galaretką

Wariant II

* bezglutenowe na życzenie

Cena za bufet jednorazowy: 
45 zł brutto / os.  

Cena za bufet uzupełniany
(1 uzupełnienie): 
39 zł brutto / os. 

Cena za bufet uzupełniany 
(1 uzupełnienie): 
52 zł brutto / os. 



Wariant III

SERWISY KAWOWE

Kawa z ekspresu
Aromatyczna kawa parzona,  kawa rozpuszczalna
Wybór herbat (czarna,  owocowa, zielona)
Dodatki  do napoi gorących:  cytryna,  mleko 3,2%,
mleko bez laktozy,  mleko rośl inne,  brązowy i
biały cukier w saszetkach,  słodzik,  świeża mięta
Syropy do herbat min.  2 rodzaje,  np.  malina,
owoce leśne
Woda gazowana i  niegazowana w butelkach 0,5l    
lub woda w z cytryną i  miętą                  
z  dyspenserów
Soki  owocowe 100 % ( jabłkowy i  pomarańczowy)
Naturalny plaster miodu wycięty z ula (bez
ograniczeń w trakcie trwania bufetu kawowego)
Ciasto bankietowe 1  por./os.
Kanapki  dekoracyjne bankietowe 2 szt./os.  

* bezglutenowe na życzenie

Cena za bufet jednorazowy: 
85 zł brutto / os. 

Cena za bufet uzupełniany 
(1 uzupełnienie): 
92 zł brutto / os. 

Owoce sezonowe min.  3 rodzaje np.  truskawki,
arbuz,  winogrona
Kruche ciastka bankietowe (min.  3 rodzaje,  

      np.  maślane,  czekoladowe, z  galaretką) 

*  w tym wegańskie

Serwis kawowy może być przygotowany w formie:
 - bufetu kawowego

 - serwowany na stołach Gości 
 (napoje gorące podane w termosach)



Dodatki do wyboru

SERWISY KAWOWE

Ciasteczka owsiane 10 zł/80 g 
Sałatka z owoców sezonowych 15 zł/150g 
Orzechy i  owoce suszone mix 18 zł/80 g 
Serniczki  z  mascarpone,  toff i  i  orzechami
nerkowca 12 zł/1  por.  *monoporcja 
Jogurty z maliną i  crunch 7 zł/1  szt .
*monoporcja  
Jogurty z jabłkiem prażonym, cynamonem 

     i  rodzynkami 7 zł/1  szt .  *monoporcja 
Krem czekoladowy z wiśnią i  płatkami migdałów    
11  zł/por.  *monoporcja 
Kokosowy pudding chia z musem z mango
(sezonowo) 14 zł/1  por.  *monoporcja 
Kokosowy pudding z nasionami chia i  świeżymi
owocami 14 zł/1  por.  *monoporcja 
Bezowa Panna 12 zł/por.  *monoporcja 

Kanapki  dekoracyjne bankietowe 7 zł  /1  szt .  
Pumpernikiel  z  pastą pomidorową 6 zł  /1  szt .  
Volevanty z pastami:  z  łososia,  brokuł,  tapenada
z ol iwek 7 zł  /1  szt .  
Koreczki  Caprese z pomidorem i  mozzarellą        
6 zł  /1  szt .  
Crostini  z  awokado i  pomidorkami 8 zł  /1  szt .  
Roladki  z  torti l l i  z  łososiem, parmezanem             
i  musem chrzanowym 9 zł/1  szt .  
Camembert w panko z kantalupą 7 zł  /1  szt .  
Shot sałatkowy z serkiem feta 7 zł  /1  szt .  
Krewetki ,  lol lo rosso,  seler naciowy,  sos
glenfiddich 18 zł  /1  szt .  
Młody ogórek z twarogiem i  pieczonym
rostbefem 12 zł  /1  szt .  
Mini  sałatka z kurczakiem w szklaneczkach           
8 zł  /1  szt .  
Wegański  tatar z  awokado, suszonymi
pomidorami,  kaparami i  sezamem 16 zł  /1  por.   
Bydgoski  tatar z  zielonym pieprzem                  
z  marynatami i  cebulką,  podany na kawałku
białej  bułki  12 zł  /1  szt .

PRZEKĄSKI NA SŁODKO:

PRZEKĄSKI WYTRAWNE:



1 .    Rosół z domowym makaronem lub kluseczkami
      lanymi (250ml)

Pieczeń ze schabu w sosie własnym z kluskami
śląskimi i  buraczkami (130g/250g/120g)

2.   Krem z pomidora z mascarpone i  bazyl ią (250ml) 
Stek z karkówki z  boczkiem, z ziemniakami
opiekanymi w ziołach i  warzywami gri l lowanymi
(140g/200g/120g)

3.   Krem z pora z twarogiem wędzonym (250ml) 
Pierś z  kurczaka gri l lowana z kremowym risotto
pietruszkowym i  marchewką gotowaną
(140g/150g/120g)

4.   Zupa serowa z grzankami paprykowymi (250ml) 
Sznycel  wieprzowy z jajkiem, ziemniakami
gotowanymi i  surówką z selera z rodzynkami
(120g/120g/120g)

 5.  Krem z pieczonego kalafiora (250ml) 
Marchall  z  pieczarką,  serem i  szynką z puree
ziemniaczanym i  brokułem (120g/200g/120g)

 6.  Żurek Staropolski  (250ml)
Kotlet po chłopsku z ziemniakami gotowanymi 

      z  koprem (100g/120g/200g)

7.  Krem z kukurydzy na mleku kokosowym (250ml) 
De'volai l le z  serem z puree z ziemniaka 

      i  sałatką ze świeżych warzyw (100g/200g/120g)

Propozycja I

LUNCH

Cena: 45 zł brutto / os. 
(zupa, danie główne, woda z cytryną)
* sok do obiadu + 5 zł/os.
 

Cena: 39 zł brutto / os. 
(danie główne, woda z cytryną)
 * sok do obiadu + 5 zł/os.

DANIA SERWOWANE



Pierogi  z  szpinakiem podane na chrupko             
z  dipem (350g)
Placuszki  z  cukini i  i  marchewki,  podane               
z  wędzonym łososiem i  kwaśną śmietaną (250g)
Penne z szpinakiem, suszonymi pomidorami         
i  parmezanem (300g)
Pierogi  z  twarogiem i  cebulką okraszone porem
z czarnuszką i  chrupiącymi sałatami
(350g/100g)
Kremowe risotto z pieczarką,  serem i  pietruszką
(300g)
Papryka faszerowana kaszą bulgur i  warzywami
gri l lowanymi (150g/120g)

Dania Wegańskie

LUNCH

Wegańska korma z warzywami sezonowymi           
i  kalafior opalany z orzechami nerkowca (250g)
Dhal z  grochu z gri l lowanym bakłażanem (250g)
Pieczona fasola w sosie BBQ, puree z batatów,
dziki  brokuł (250g)
Tagliatel le wegańskie z szpinakiem, placki            
z  cukini i  i  marchewki (300g)
Chrupiący falafel  z  dipem ziołowo-jogurtowym,
gri l lowane bataty (250g)
Gołąbki  wegańskie z kaszą i  grzybami leśnymi
(200g)

Dania Wegetariańskie

Zupa wege do wyboru na karcie lunchowej dań oznaczona
symbolem 



Żurek Staropolski  (200ml)
Rolada wieprzowa z farszem staropolskim w sosie
własnym (120g/30g)
Sandacz duszony w sosie porowym na białym winie
(100g/30g)
Kremowe puree ziemniaczane z koprem (150g)
Surówka z selera z rodzynkami (70g)
Buraczki  marynowane (70g)

Propozycja II

LUNCH

Cena każdego zestawu: 90 zł brutto/os.
*  każdy zestaw zawiera w cenie
wodę z cytryną

BUFET

Zestaw I

Zupa serowa z grzankami paprykowymi (200ml)
Rolada drobiowa z szpinakiem, suszonymi
pomidorami i  serem feta (120g)
Dorsz smażony w sosie cytrynowym (100g/30g)
Ziemniaki  opiekane w ziołach (150g)
Warzywa gotowane na parze (100g)
Sałaty z ziołowym winegretem (50g)

Zestaw II

Rosół z domowym makaronem (200ml)
Gri l lowana pierś w sosie kurkowym (120g/30g)
Placuszki  z  cukini i  z  wędzonym łososiem i  kwaśną
śmietaną (150g)
Kremowe risotto z pietruszką (150g)
Warzywa gri l lowane typu cukinia,  bakłażan,  papryka
(100g)
Surówka z kapusty białej  (70g)

Zestaw III
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Szczegóły oferty dostępne są w
 recepcji P

rzystani B
ydgoszcz.

recepcja@przystanbydgoszcz.pl
+48 52 585 96 01, +48 885 904 509

KONTAKT:

REZERWACJA

ul. Tamka 2
85-102 Bydgoszcz

ADRES:

 Przystań Bydgoszcz dysponuje 22 pokojami, w których zakwaterować możemy maksymalnie 60 osób.
Obiekt posiada 15 miejsc parkingowych.


