
Espresso  7,- 

Espresso doppio  12,- 

Caffè crema  7,- 

Cappuccino  9,- 

Latte macchiato  10,- 

Affogato  9,- 

Kawa mrożona  12,- 
 

Herbata Lipton Yellow Label  5,- 

Herbaty LAVIA DEL TE Firenze  7,- 
Rodzaje herbat :  czarna, czarna aromatyzowa-

na, zielona, biała i owocowa. 
 

Polecamy dodatki do herbaty :  

miód lub żurawina  2,- 
 

Sok ze świeżych owoców :  
pomarańcz, grejpfrut  0,2l  11,- 

Sok z miąższem:  
pomarańcz, grejpfrut  0,2l  8,- 

Soki TOMA    0,2l   5,- 

Smaki :pomarańcz, grejpfrut, jabłko,  

czarna porzeczka, pomidor 
 

Woda gazowana,  

niegazowana  0,3l 4,- 

   0,5l  5,- 
 

 
Pepsi, Mirinda, 7up, Schweppes, Ice Tea 

 0,2l  5,- 

 0,5l  6,- 
 

Strongbow Apple   0,33l  6,- 

Strongbow Red Berries   0,33l  6,- 
 

Królewskie  0,3l 6,-

 0,5l 7,- 

Żywiec 0,3l 7,-

 0,5l 8,- 
 

Żywiec Porter but. 0,33l   7,- 
 

Żywiec n/alkoholowy but. 0,33l  6,- 
 

Heineken but. 0,33l  6,-

 but. 0,5l 8,- 
 

Paulaner but. 0,5l 8,- 
 

Warka  but. 0,5l  7,- 
 

Warka Strong  but. 0,5l  7,- 
 

Warka Radler  but. 0,5l  7,- 

Aperol Sunset  17,- 
40ml wódka, 30ml likier Aperol,  

sok pomarańczowy, sok grejpfrutowy 
 

Campari Orange  15,- 
40ml Campari, sok pomarańczowy 
 

Screwdriver   10,- 
40ml wódka, sok pomarańczowy 

 

Martini Bianco 100ml  9,- 

Martini Extra Dry 100ml  9,- 

Martini Rosato  100ml  9,- 

Martini Rosso 100ml  9,- 
 

Finlandia   40ml   8,-  0,5l   90,- 

Wyborowa   40ml   6,-   0,5l  65,-  

Smirnoff   40ml  7,-   0,5l   78,- 

Smirnoff Black  40ml  8,- 

Żubrówka   40ml  6,- 

Żołądkowa Gorzka   40ml   7,- 
 

Jack Daniel’s   40ml   14,-  

Jameson   40ml   13,-  

Bushmills   40ml   9,- 

Ballantine’s  40ml   10,- 

Johnnie Walker Red  40ml   9,- 

Johnnie Walker Black 40ml   16,- 

Singleton  40ml  20,- 
 

Lubuski  40ml   7,- 

Gordon’s 40ml   8,- 
 

Bacardi Superior  40ml   10,- 

Capitan Morgan 40ml  10,- 
 

CampariBitter  40ml  10,- 

Aperol   40ml  10,- 

Cointreau   40ml   15,- 

Bols Blue   20ml  6,- 

Passoa 40ml   9,- 

Baileys 40ml  10,- 

Tequila Olmeca 40ml 13,- 

Stock 84   40ml   9,- 
 

Z uwagi na szeroki wachlarz surowców oraz 

produktów obecnych w naszej kuchni, infor-

mujemy, że w potrawach mogą znajdować się 

następujące alergeny: mleko i jego przetwory, 

jaja, gluten, kakao, seler, łubin, soja, orzechy, 

ryby, skorupiaki i mięczaki, przyprawy i inne. 

Dane kontaktowe: ul. Tamka 2, 85-102 Bydgoszcz, + (48)731 999 809, przystanbydgoszcz@gmail.com 



 

 

Tapas z pastą z pieczonej flądry    7,- 
 

 

Tatar ze śledzia holenderskiego    11,-  
 

Prosecco  białe/wytrawne b 75 cl 59,-  

DOC, Villa Delle Camelie, Botter - Italy   a 10 cl 10,-  
 

Jasny, słomkowy kolor z eleganckimi bąbelkami. Bukiet pełen aromatów miodu, kwiatów oraz jabłek. W smaku delikat-

ne, odpowiednio zbalansowane.  

 

 

 

 

 

Rosół z kawałkami dorsza i makaronem     11,- 
 

 

Zupa gulaszowa    13,- 
 

 

 

 

 

Ceviche z łososia na sałacie z pestkami granatu     17,- 
 

Vinho Verde  białe/półwytrawne b 75 cl 52,-  

Alianca - Portugal  a 10 cl 9,-  
 

Vinho Verde (zielone wino) to jedno z bardziej znanych win portugalskich, którego nazwa nie odnosi się do koloru, a do 

świeżości i młodości – jego największych zalet, które zapewniły mu światową sławę. Słomkowo-cytrynowy kolor. Za-

pach tropikalnych owoców. W ustach orzeźwiająca, cytrusowa kwasowość z delikatnym słodkim zakończeniem.  
 

 

Sałatka z grillowanym camembertem, ananasem i żurawiną     16,- 
 

 

Sałatka z grillowanym kurczakiem    15,-  
 

 

 

 

 

Smażony filet z flądry z frytkami i surówką colesław     23,- 
 

 

Grillowany pstrąg z dzikim ryżem i bukietem sałat     25,- 
 

 

Dorsz z puree ziemniaczanym o aromacie wędzonego boczku  

podany na duszonej białej kapuście z koperkiem    29,- 
 

Kressmann Selection Chardonnay białe/wytrawne b 75 cl 52 ,- 

Cépage de France, Kressmann – France  a 10 cl 9,-  
  

Błyszczący, żółty kolor. Wyczuwalne aromaty kwiatów oraz świeżych cytrusów. Na podniebieniu dobrze wyważone, 

mocne z miłym długim finiszem. W smaku jest bardzo harmonijne.  

 

 

 

Pikantna grillowana karkówka z ćwiartkami ziemniaków  i bukietem surówek   27,- 
 

Gran Lomo Malbec czerwone/wytrawne b 75 cl 69,-  

Gran Lomo - Argentina  a 10 cl 11,-  
Przyjemny fioletowy kolor. Delikatne aromaty jagód i śliwek. Okrągłe i aksamitne taniny tworzą wspaniałe wino.  

 

Pierś z kurczaka ułożona na sosie z sera gorgonzola,  

brokułami i gotowanymi ziemniakami    26,- 
 

Soave Classico Duca Del Frassino  białe/wytrawne b 75 cl 69,-  

DOC, Cantina di Soave – Italy   a 10 cl 10,-  
Posiada piękny słomkowy kolor i delikatny aromat białych owoców a zwłaszcza jabłek. Gładkie i harmonijne na pod-

niebieniu.  

 

Żeberka w sosie BQQ z frytkami i bukietem sałat z sosem vinegrette   31,- 
 

Primitivo Marchesi Del Salento  czerwone/wytrawne b 75 cl 52,-  

IGT Puglia, Castellani - Italy  a 10 cl 9,-  
Bardzo ciemny, granatowy kolor. Nutami przypraw i żurawiny. Wspaniały owocowy finisz i przyjemne taniny.  

 

 

 

Makaron tagiatelle z sosem serowym i brokułami    16,- 
 

Dziki ryż z warzywnym ratatui     16,-  
 

Palazzo Mio Rosso czerwone/wytrawne b 75 cl 69 ,- 

IGT Puglia, Mare Magnum - Italy  a 10 cl 11,-  
Ciemne i pikantne, bogate o owocowym aromacie z nutami ciemnych jagód, śliwek, świeżych ziół i czekolady.  

 

 

 

Smakołyk Kubusia Puchatka    15,- 
Grillowany filet z kurczaka z frytkami i surówką z marchewki 
 

 

Mus z mango     12,- 
 

Szarlotka z bitą śmietaną i gałką lodów     14,- 
 

Pucharek lodów z sosem, owocami i bitą śmietaną    14,- 
 

 

 

 

 

Vitorino Bianco Medium Dry  białe/półwytrawne b 75 cl 40,-  

Vino d’Italia, Botter - Italy  a 10 cl 7,-  
 

Świeże, delikatne, dobrze zbalansowane z wyraźnymi nutami owoców tropikalnych.  

 

Vitorino Rosso Medium Dry  czerwone/półwytrawne b 75 cl 40,-  

Vino d’Italia, Botter - Italy  a 10 cl 7,-  
 

Świeże, delikatne, dobrze zbalansowane z wyraźnymi nutami owoców leśnych.  
 


